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Margherita
Σάλτσα ντομάτας / Μοτσαρέλα / Βασιλικός / Ελαιόλαδο

8,00e
*

Funghi al Tartufo
Κρέμα παρμεζάνας / Μοτσαρέλα / Flakes 

παρμεζάνας / Μανιτάρια / Φρέσκιες τρούφες
16,00e

*
Prosciu�o e Bufala

Σάλτσα ντομάτας / Βουβαλίσια μοτσαρέλα /
Ρόκα / Prosciu�o San Danielle

14,00e
*

Diavoliccio
Ventricina /N Duja / Peperoni / Chilli �akes / 

Chilli �ame / Ψητό κρεμμύδι
13,50e

*
Zucchini e Burata 

Κολοκύθι / Σπανάκι / Παρμεζάνα / 
Φυστίκια αιγίνης / Mortadella / 

Mozzarella burrata
14,00e

*
Pizza Carbonara

Kρέμα Πεκορίνο / Πανσέτα καπνιστή / 
Σπασμένο αυγό / Πιπέρι

13,50e
*

Verdure 
Κολοκύθι / Κρεμμύδι / Πιπεριές / Ρόκα / 

Ντομάτα / Μανιτάρια (Και επιλογή vegan χωρίς τυρί)
13,00e

*
Polpe�ine 

Κεφτεδάκια / Ντομάτα / Μοτσαρέλα καπνιστή / 
Κρεμμύδι καραμελωμένο / Μαϊντανός / Ρίγανη / 

Σκορδόλαδο
16,00e

PIZZA

Tagliata Toscana
Black angus �ank steak / Balsamic gremolata / 

Ψητά κρεμμύδια chipollini / Crispy polenta  
26,00e

*
Filleto di Pollo al Caprese 

Φιλέτο Κοτόπουλο / Ντοματίνια / Νιόκι ρικότας / 
Βασιλικός / Mozzarella 

15,00e
*

Filleto di Orata 
Φιλέτο τσιπούρας / Τραγανό φύλλο / 
Caponata λαχανικών / Mascarpone / 

Κρέμα πιπεριάς / Άγριο σκόρδο
17,00e

*
Fileto di Salmone

Φιλέτο σολωμού / Faro perlato / Λαχανικά / 
Βούτυρο λεμονιού  

16,00e

SECONDI PIATTICaesar
Φύλλα σαλάτας / Καπνιστό κοτόπουλο / Κρουτόν 

φοκάτσιας / Παρμεζάνα / Caesar dressing 
13,50e

*
Insalata Caprese Bambina

Τοματίνια / Μοτσαρέλα βουβαλίσια /
Βασιλικός / Βαλσάμικο

14,00e
*

Insalate di Arance e Avocado  
Bαλεριάνα / Πορτοκάλι / Αγγούρι / Φινόκιο / 

Αβοκάντο / Καρύδια / Βινεγκρέτ εσπεριδοειδών 
με παπαρουνόσπορο 

13,50e
*

Insalata di Pasta Fredda
Σαλάτα ζυμαρικών / Λιαστές ντομάτες / Αγγούρι / 
Πιπεριές / Πέστο βασιλικού / Σπανάκι / Σαλάμι / 

Dressing γιαουρτιού
13,00e

*
Panzanella ala Pu�anesca

Κρουτόν di spiana�a / Yφές ντομάτας / Mυρωδικά /
Ψητές πιπεριές / Πούδρα ελιάς / Παρμεζάνα / Ρόκα

14,00e

INSALATE

Tiramisu
Μασκαρπόνε / Μπισκότο σαβαγιάρ / 

Αμαρέτο / Εσπρέσο 
8,00e

*
Tarta al Cioccolato

Τάρτα σοκολάτας  / Μους gianduja / 
Φουντούκι κροκάν / Παγωτό σοκολάτα-καρύδι 

8,00e
*

Pistachio Pro�terole
Σουδάκια / Κρέμα φυστίκι / Σάλτσα σοκολάτας / 

Καραμελωμένα φυστίκια
8,00e

*
Pannaco�a di Arancie

Πανακότα πορτοκάλι / Σούπα από φρούτα 
του δάσους / Ροδάκινο / Sorbet πεπόνι

8,00e

DOLCE
ramino[ra-mì-no] s.m.

Μικρό σκεύος από χαλκό σε μορφή μπρικιού, με στόμιο 
και πλάγιο χερούλι, που χρησιμοποιείται για ζέσταμα νερού

Χάλκινη κουτάλα τρυπητή για να μαζεύει τον αφρό 
που σχηματίζεται πάνω στο γάλα

Παιχνίδι που παίζεται με χαρτιά ανάμεσα σε 
περισσότερους από 2 παίχτες, με 2 πακέτα 52 χαρτιών συν 4

 μπαλαντέρ, Ο σκοπός είναι να προσπαθήσεις να ενώσεις 
τις κάρτες σου σύμφωνα με καθορισμένους συνδυασμούς

απορρίπτοντας ή επιλέγοντας από το πακέτο που 
έχει μείνει στο τραπέζι

executive chef/Vasilis Κafaloukos
αγορανομικός υπεύθυνος/Kostas Papatheodorou

Οι τιμές συμπεριλαμβάνουν Δημ.Φόρο, service & ΦΠΑ.
Το κατάστημα υποχρεούται να διαθέτει

έντυπα-δελτία παραπόνων κοντά στην είσοδο.
Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει

εάν δεν λάβει το νόμιμο παραστατικό στοιχείο.
Παρακαλούμε ενημερώστε μας για τυχόν αλλεργίες.

Χρησιμοποιούμε extra παρθένο ελαιόλαδο.

Riso�o al Funghi
Ριζότο με άγρια μανιτάρια / Ζωμός μανιταριών /

Λάδι τρούφας / Μπισκότο παρμεζάνας
14,00e

*Riso�o al Barbabietolla   
Ριζότο παντζάρι / Κρεμμύδι con�t / Marsala / 

Κρέμα κατσικίσιου τυριού / Mυρωδικά  
16,00e

*Riso�o Verde al Salmone    
Ριζότο καπνιστού σολομού / Σπανάκι / Σέλερυ / 

Μασκαρπόνε / Φινόκιο / Λεμόνι / Nori / Πουρές κολοκυθιού 
18,00e

*Riso�o Mare al Mais      
Ριζότο θαλασσινών / Γαρίδες / Καλαμάρι /Καλαμπόκι / 

Άνιθο / Μαϊντανό  /Χυμός λάιμ  
17,00e

RISOTTI

Brusche�a Pinsa
Μοτσαρέλα / Ψητές πιπεριές / 
Μορταδέλα / Kρέμα βασιλικού 

11,00e
*Melanzana al Forno 

Ψητές μελιτζάνες / Καπνιστή μοτσαρέλα / 
Παρμεζάνα / Σάλτσα ντομάτας

8,00e
*Arancini di Pollo

Κροκέτες ρυζιού / Κοτόπουλο / 
Κίτρινη πιπεριά / Caesar dressing

7,50e
*Tartare di Vitello al Limone

Tαρτάρ μόσχου / Λεμόνι / Chives / Κάπαρη / 
Ρόκα / Μανιτάρια / Τρούφες

16,00e
*Polpe�e ala Bolognese

Κεφτεδακια / Τραγανό προσούτο / 
Σάλτσα ντομάτα ς/ Πεκορίνο / Βασιλικός

8,50e
*Tartare di Salmone

Tαρτάρ σολομού / Λάιμ / Ντομάτα / Αγγούρι / 
Κρεμμύδι / Σκόρδο / Rocoto peppers / Sesame crumble

15,00e
*Carpaccio di Vitello 

Kαρπάτσιο μόσχου / Chips παρμεζάνας / 
Πίκλα porcini / Ρόκα / Italian mayo

17,00e
*Burrata e Sopressata 

Mοτσαρέλα Burrata / Σαλάμι soppressata / Βαλσάμικο / 
Gremolata δεντρολίβανο / Kουκουνάρι / Λουκουμάδες με wakame 

14,00e
*Vitello Tonnato

Μοσχάρι γάλακτος / Κρέμα Τόνου / 
Corned tuna / Χαβιάρι λεμονιού 

14,50e
*Sushi di Mozzarella    

Ρολάκια μοτσαρέλας / Προσούτο / Ρόκα /
Λάδι τρούφας / Wasabi Pesto

12,00e

ANTIPASTI PASTA
Gniocchi ala Sorrentino

Νιόκι γεμιστά με ντομάτα / Σάλτσα ντομάτας / 
Μοτσαρέλα / Βασιλικός

15,00e
*

Carbonara    
Spaghe�i / Guanciale / 

Χειροποίητη καπνιστή πανσέτα / Κρόκος αυγού 
12,50έ

*
Black Angus Bolognese 

Ταλιολίνι σκόρδου / Πέστο ντομάτας / 
Αφρός πεκορίνο

14,50e
*

Tro�ie al Ragu Bianco 
Tro�ie pasta / Ραγού από χειροποίητο λουκάνικο / 

Θυμάρι / Κρέμα παρμεζάνας / Λάδι τρούφας
14,00e

*
Casarecce al Pance�a A�umica�a e Fungi 
Ζυμαρικά casarecce / Πανσέτα καπνιστή / 

Φρέσκα μανιτάρια / Flakes παρμεζάνας
12,00e

*
Ravioli Rico�a e Gorgonzola 

Φρέσκα ραβιόλια / Ρικότα / Σπανάκι / 
Κρέμα παρμεζάνας / Gorgonzola

14,50e
*

Fusilloni e Guanciale all’ Amatriciana   
Fusilli / Καπνιστά χοιρινά μάγουλα / 

Σκόρδο / Ντομάτα / Μαϊντανός 
17,00e

*
 Tagliatelle al Fungi e Tartu�o    

Φρέσκιες ταλιατελες / Μανιτάρια / Κρέμα τρούφας / 
Μαϊντανός / Φρέσκιες τρούφες

15,00e
*

Tortellini Cacio e Pepe e Zucchine
Φρέσκα τορτελίνια / Κοτόπουλο / Cacio e pepe cream /  

Πέστο κολοκυθιού / Κολοκύθι / Κρέμα πιπεριού
15,00e

*
Linguine Mare

Γαρίδες / Μύδια / Καλαμάρι / Vongole / 
Ελαφριά σάλτσα ντομάτας / Σκόρδο / Βασιλικός

18,00e



 

 

 

ramino[ra-mì-no] s.m.

A small utensil made of copper in the form of a coffee 
pot with a spout and a side handle used to warm up water.

A large copper perforated ladle to collect the foam 
created on the surface of milk.

A card game of Italian origin played by more 
than 2 players consisted of 2 decks of 52 cards and 4 jockers

The purpose of the gameis to try and form sets or 
sequences with your cards selecting or rejecting from 

the bunch lying on the table.

executive chef/Vasilis Κafaloukos
market regulation responsible/Kostas Papatheodorou

All prices include municipal taxes, service, VAT.
The restaurant is obliged to provide complaint forms

in a special location near the entrance.
Le restaurant traits feuilles de protestation obligatoires pour

les clients dans une position spéciale à côté de la sortie.
Das gaststä�e hat P�icht Protest Blä�er für kunden

zu sonderstellung neben dem Ausgang.
Consumer is not obliged to pay if the notice of payment

has not been received(receipt-invoice)
Please be so kind as to inform us for any allergies.

We use extra virgin olive oil.

PASTA
Margherita

Tomato sauce / Mozzarella / Basil / Olive Oil 
8,00e

*
Funghi al Tartufo

Parmesan cream / Mozzarella / Parmesan 
�akes / Mushrooms / Fresh tru�e

16,00e
*

Prosciu�o e Bufala
Tomato sauce / Bufala mozzarella /

Rocket leaves / Prosciu�o San Danielle
14,00e

*
Diavoliccio

Spicy salami / N Duja / Peperoni / Chilli �akes / Onion 
13,50e

*
Zucchini e Burrata 

Zucchini / Spinach / Parmesan / Mortadella / 
Burrata mozzarella / Pistachio 

14,00e
*

Pizza Carbonara
Pecorino cream / Pance�a / Egg / Pepper

13,50e
*

Verdure 
Zucchini / Onion / Peppers / Rocket 

leaves / Tomato / Mushrooms / Mozzarella 
(Or no diary vegan option)

13,00e
*

Polpe�ine 
Meatballs / Tomato / Smoked mozzarella / 

Onion / Parsley / Oregano / Garlic oil
16,00e

PIZZA

Tagliata Toscana
Black angus tagliata steak / Balsamic 

gremolata / Baked onions / Crispy polenta 
26,00e

*
Filleto di Pollo al Caprese 

Chicken �llet / Tomato sauce / Cherry tomatoes / 
Gniocchi / Basil / Mozzarella 

15,00e
*

Filleto di Orata 
Sea bream �llet / Crispy fyllo / Caponata / 
Mascarpone cream / Red pepper cream / 

Wild garlic 
17,00e

*
Fileto di Salmone

Salmon �llet / Faro perlato / Vegetables / 
Lemon bu�er  

16,00e

SECONDI PIATTI

INSALATE
Caesar

Salad leaves / Smoked chicken/ Foccacia croutons /
Parmesan �akes / Original Caesar dressing 

13,50e
*

Insalata Caprese Bambina
Caprese / Cherry tomatoes / Bufalo mozzarella / 

Basil / Balsamic dressing 
14,00e

*
Insalate di Arance e Avocado

Avocado-orange salad  / Mache / Orange / 
Cucumber/ Fennel / Avocado / Walnuts / 

Poppy seeds orange vinaigre�e 
13,50e

*
Insalata di Pasta Fredda

Pasta salad / Semidried tomatoes / Cucumber / 
Peppers / Basil pesto / Yogurt dressing 

13,00e
*

Panzanella ala Pu�anesca
Breaded salad Ala pu�anesca / Salami �avored croutons /

 Tomato varieties / Fresh herbs / Parmezan �akes / 
Rocket leaves / Dehydrated olives

14,00e

Tiramisu Classico
Mascarpone / Savayar / Amare�o / Espresso

8,00e
*

Tarta a l Cioccolato
Chocolate tart / Gianduja mousse / 

Hazelnuts croquant / Chocolate-walnut 
ice cream

8,00e
*

Pistachio Pro�terole
Pistachio cream / Choux / Chocolate sauce / 

Caramelized pistachios
8,00e

*
Pannaco�a di Arancie

Orange �avored pannaco�a / 
Chilled berries soup / Peach / 

Melon sorbet 
8,00e

DOLCE

Riso�o al Funghi
Mushroom riso�o / Wild mushrooms / 

Mushroom broth / Tru�e oil / Parmesan biscuits 
14,00e

*Riso�o al Barbabietolla
Beetroot riso�o / Onion con�t / 

Marsala / Herbs / Goat cream cheese  
16,00e

*Riso�o Verde al Salmone
Smoked salmon riso�o / Spinach / Celery / Mascarpone / 
Fennel / Lemon / Nori / Zucchini purée / Smoked salmon 

18,00e
*Riso�o Mare al Mais 

Riso�o Mare / Shrimps /Calamari / 
Corn / Dill /Parsley / Lime Juice / 

17,00e

RISOTTI

Brusche�a Pinsa
Pinsa bread brusche�a / Mortadella / 

Grilled peppers / Mozzarella / Basil coulis 
11,00e

*Melanzana al Forno
Baked eggplant / Smoked mozzarella / 

Parmesan / Tomato sauce 
7,50e

*Arancini di Pollo
Rice croque�es /Chicken / Caesar dressing 

10,50e
*Tartare di Vitello al Limone

Veal tartare / Lemon / Chives/ Capers / 
Rocket leaves / Mushrooms / Tru�es 

16,00e
*Polpe�e ala Bolognese

Italian meatballs / Veal / Crispy prosciu�o / 
Tomato sauce / Basil / Pecorino cheese 

8,50e
*Tartare di Salmone

Salmon Tartare / Lime / Onions / Garlic / Cucumber/
 Tomato / Rocoto peppers / Sesame crumble 

15,00e
*Carpaccio di Vitello

Veal Carpaccio / Parmesan chips /
Rocket leaves / Italian mayo / Pickled porcini

17,00e
*Burrata e Soppressata

Bufalo burrata mozzarella / Soppressata salami / 
Rosemary gremolata /Balsamic vinegar / Pinenuts / 

Wakame fri�ers
14,00e

*Vitello Tonnato
Roasted Veal Slices / Tuna cream / 

Corned tuna / Capers / Lemon caviar 
14,50e

*Sushi di Mozzarella 
Mozzarella rolls / Prosciu�o / Rocket leaves / 

Tru�e oil / Wasabi pesto 
12,00e

ANTIPASTI
Gniocchi ala Sorrentino

Fresh stu�ed gniocchi / Tomato / 
Mozzarella / Basil 

15,00e
*

Carbonara    
Spaghe�i / Handmade smoked pance�a / 

Egg yolk / Guanciale 
12,50e

*
Black Angus Bolognese 

Garlic �avored tagliolini / Tomato pesto / 
Veal ragu / Pecorino foam

14,50e
*

Tro�ie al Ragu Bianco 
 Tro�ie pasta / Handmade sausage ragu / 

Thyme / Tru�e �avored cream 
14,00e

*
Casarecce al Pance�a A�umica�a e Fungi 

Casarecce pasta / Bacon / Wild mushrooms / 
Cream / Parmesan �akes 

12,00e
*

Ravioli Rico�a e Gorgonzola 
Rico�a stu�ed ravioli / Spinach / 

Cream / Gorgonzola cheese 
14,50e

*
Fusilloni e Guanciale all’ Amatriciana    

Fusilli / Smoked pork cheeks / Pance�a / 
Garlic / Tomato sauce al amatriciana  

17,00e
*

 Tagliatelle al Fungi e Tartu�o   
Fresh tagliatelle / Wild mushrooms / 
Tru�e cream / Parsley / Fresh tru�es

15,00e
*

Tortellini Cacio e Pepe e Zucchine
Cheese tortellini / Chicken / Zucchini / 
Caccio e pepe cream / Zucchini pesto 

15,00e
*

Linguine Mare
Linguine mare / Shrimps / Calamari / 

Vongole / Thin tomato sauce / Basil / Garlic 
18,00e
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